Les potages

Soupe a I'oignon gratinée de fromage suisse
OU MOZZArella .....cuveeeiiiiiiiiiie e

Les entries of safades

Salade MaiSON .......ciiiiiiiiiiiee e
Salade du marché .........ccocoieiiiiini e,
Salade Caesar ............ 9,00 ............. Pour 2 ....
Moules Mariniere ........ccoceeeiiiieeiiieie e
Joue de veau au POrto.........cccoceeeviiieciniicecien,
Bruschetta « MaiSON »......cccccoevciviiieieeesiiiiiieeeenn

Croustillant de chévre chaud,
POMMES €1 NOIX ..vviiiiiiieiiiieee e

Escargots a I'ail et sa garniture............................
gratinés ..............

Rouleau de prosciutto et asperges, caramel
balsamigque .......ccooviviiii

Koo pigga

7,95

5,25
8,50
17,50
9,75
12,95
8,50
9,95
7,95
9,50

8,75

Péte mince

Tous nos plats (portion compléte) incluent le potage du moment ou la salade maison

Potage minestrone .......ccocceeeeiiieeeiniiee e 5,50
Potage du mOoment ........cocceeviiiieee e 4,50
Fondue parmesan a l'italienne ............................. 8,95
Pilons de canards glacés balsamique érable...... 10,95
Saucisses italiennes sauce Pomodoro................ 8,95
Le gateau de crabe .......ccooceeeiiiiiieiniiee e 9,95
Cocktail de crevettes........ccoeviieniiiiiienicneen 12,00
Gratin d’aubergines « Milanaise »..............c......... 9,25
Feuilleté d’asperges et crevettes de Matane,

SAUCE MOIMMAY ...eeviiiiieiiiiiiiee e 9,95
Sauté de Calmars ......coevvvvevieieieieieieeeeeeeeeeeeeeevereeeeens 8,50

Au choix : a I'ail et citron, nature et ses sauces
ou orange et gingembre

NapOlitana .......veeviieiiiiiee e 10,50 CacCiatore ....oooeeveiiiii 16,95
Sauce tomate, mozzarella Sauce tomate, poulet, poivrons, oignons rouges, coriandre,
mozzarella
[ o 1T o [0} 1 (o T PPUPPPPPPPN 17,95 DaANT...ei e 18,75
Sauce tomate, prosciutto, mozzarella, parmesan, laitue roquette Sauce tomate, jambon, tomates cerises confites, oignons rouges,
champignons, parmesan
BreSaola.....cccvviiiiiiiiiiiiiiiiieiiiieeeeeeeeee s 18,50 FONAUEA ... 19,95
Sauce tomate, Bresaola (viande de beceuf séchée), tomates Huile d’olive extra vierge et quatre fromages : chévre, parmesan,
fraiches, parmesan, laitue roquette gruyere, mozzarella
PaloUrdes ....covvvviiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 16,95 Canadiana .........ccceeeeiiiii 15,95
Sauce tomate, palourdes, dés de tomates, échalotes, ail, Sauce tomate, pepperoni, poivrons doux, champignons,
mozzarella mozzarella
MarQUETITA ...eeeieiieee e 17,95 Gilardiniera......ccccccciiiii 17,75
Sauce tomate, crevettes de Matane, ail, mozzarella Brocoli, chou-fleur, zucchinis, champignons, poivrons doux,
asperges, oignons, sauce tomate ou béchamel, mozzarella
SAIMONE...uiiiiiiiiiiiiiiiiiiirirr e, 17,95 Evangelista.......ccvviiiieiiicice e 16,95
Huile d’olive, saumon fumé, capres, oignons rouges, fromage Sauce tomate, saucisses italiennes, mozzarella
provolone
AL PESEO covvveiieieeeee e 16,25 || o 1= 19,25
Pesto, tomates fraiches, parmesan Sauce tomate, aubergines grillées, poivrons rotis, tomates
séchées, oignons rouges, fromage provolone
PesCatora.......cccvevuiiiiie e 18,25 MaraiChere. ....cooeeeeeeccicece e 19,95
Sauce tomate, pepperoni, saucisses italiennes, bacon, Sauce tomate, zucchinis, poivrons doux, champignons, épinards,
mozzarella oignons, fromage brie
Ajout de garniture au choix
Fromage mozzarella, parmesan ou cottage, bacon,
jambon, pepperoni, prosciutto, poulet, saucisses
Champignons, poivrons verts et rouges, italiennes, crevettes de Matane, pesto, tomates
oignons rouges, olives noires, sauce tomate ou séchées, tomates cerises confites, piments jalapefio,
DEChAMEL......ccoeeeee e 2,25 C0eUrs d’artichaut ..............ccoeeeiiiiiiiiieee e 3,25




Tous nos plats (portion compléte) incluent le potage du moment ou la salade maison

Spaghetti Pomodoro........ccccccoeiiiiiiieniceiinns
Dés de tomates, échalotes, alil, vin blanc, touche de sauce
tomate

1/2 port.

11,25

Spaghetti sauce alaviande...........ccccoouneee. 12,50
Merveilleux mélange de viande et d’épices qui rend cette

sauce inoubliable

Spaghetti pepperoni.......ccccceeeiiiiiiiieneeenees

Pepperoni et sauce a la viande

13,95

Spaghetti Farfelu ........ccccoiinii e
Populaire depuis 1976!

Les trois sauces : tomate, a la viande et boulettes de

viande

Spaghetti boulettes de viande.....................
Une recette typiquement italienne, les boulettes sont
dodues et tendres

13,95

Spaghetti au gratin .......c.cccceeeviiiiiiiee e
Sauce a la viande, recouvert de fromage, gratiné au four

14,25

Spaghetti cacciatore..............cccooeiiiiiiinnn. 14,75
Cubes de poulet, poivrons doux, oignons, champignons,

céleri, sautés au beurre, recouvert de sauce tomate

Spaghetti aux escargots ........c.occcvviereeerinnnns
Escargots, dés de tomates fraiches, échalotes, ail, vin
blanc, légérement tomaté

14,75

Spaghetti au pesto.......cccccceveeeiiiiiiiieiee e
Basilic, noix de pin, parmesan, ail, huile d’olive

LaBSAGNEA ...cvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeee e
Sauce a la viande, fromage cottage et mozzarella

15,75

14,25

Lasagne maiSOoN........c.cueeeeeeeeiiiiiieieee e
Sauce a la viande, pepperoni, poivrons, champignons et
mozzarella

14,95

Lasagne jardiniere ........cccceevceeeiiieeneinieeeenns
Zucchinis, chou-fleur, brocoli, carottes, sauce tomate,
béchamel et mozzarella

14,95

Manicotti MaiSON ..........cvvvvvvvvivieiiiiiiiiieeiaiennns
Pétes farcies aux épinards et boeuf, sauce tomate et
béchamel, gratinées

17,95

1 port.

14,75

16,50

18,50

18,95

18,50

18,50

19,50

19,50

20,75

18,50

19,95

19,95

21,95

1/2 port. 1 port.

Spaghetti aux moules a litalienne..............
Moules fraiches mijotées dans une sauce tomatée avec
échalotes et petits Iégumes

16,25 21,50

Spaghetti aux tomates séchées..................
Huile d’olive, tomates séchées, pesto, échalotes et olives
noires

17,75 23,50

Spaghetti aux crevettes...........cccceevvvvrennnen.
Savoureux mélange de crevettes, champignons, poivrons
doux, oignons sautés au beurre, nappé de sauce tomate

18,95 25,25

Spaghetti « des Pros »......cccccoeecveeviveennnen.
Oignons, poivrons doux, céleri, champignons, poulet,
crevettes, sauce a la viande, gratiné

18,95 25,25

Spaghetti alla Gigi.....ccccooveeeiiiiiiiiiieeiieen
Riche mélange de pates, prosciutto, champignons,
échalotes, creme rosée et parmesan

19,75 26,25

Spaghetti « Fruits demer » .......cccocvveveennne.
Pétoncles, chair de crabe et de homard, crevettes,
palourdes, sauce blanche ou rosée

22,50 28,50

Spaghetti « Spécial DUPONt ».......ccceevvvennnene 31,50
Chair de homard et de crabe, pétoncles, crevettes de
Matane, vin blanc, sauce a la créme rosée relevée a

I'estragon

Sflszwfanu 10 ana ot moina

Incluant profiteroles au chocolat ou aux framboises ou gélato,
verre de lait, jus ou boisson gazeuse
AU CROIX coiiiiiecee e 7,95

Les lasagnes maison ou lasagna
ou les pates et sauce au choix :

Sauces : tomate, a la viande, au gratin ou Alfredo
Pates : fettucine, spaghetti, pennine ou tortellini

gmaﬁm ek MO, 6,50

Au choix : brie double créme, bleu danois, Victor et Berthold,
chévre des neiges

Leo volaifles

Paillarde de poulet ...
Supréme de poulet mariné aux fines herbes, grillé,
accompagnée de fettucine Alfredo rosé et Ilégumes de saison

Escalope de poulet « Parmigiana ».........cccccceeeeeninns
Escalope de poulet panée, recouverte de sauce tomate et
gratinée, accompagnée de notre spaghetti sauce a la viande

19,95

19,95

NoUve

Poulet grillé au Citron ........coccceeeviie e 20,50
Poitrine de poulet grillée, sauce citron, champignons et
aneth, servie avec linguini et légumes de saison

Escalope de poulet « Milanaise » .........cccccceeeeevinnnen.
Escalope de poulet panée, accompagnée de notre spaghetti
sauce a la viande




Tous nos plats (portion compléte) incluent le potage du moment ou la salade maison

Lo pates fuatches

Pennine Arrabiata........ccccccvvvvvvvvvevevvenrieinnnnnns
Sauce tomate piquante

1/2 port.

14,25

Pennine Romanoff........cccccvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiinnns
Sauce a la créme rosée, parmesan, flambés a la
vodka

18,25

Pennine au 1apin .......ccccoveiviie e
Chair de lapin, champignons, céleri, carottes, oignons
rouges, poivrons, ail et échalotes, déglacé au vin,
aromates

17,25

Fettucine maraicher............ccccveieiiieiiinnnn,
Poivrons rétis, fenouil, courgettes, poireau, oignons,
champignons, carottes, dés de tomate, vin blanc, fond
de volaille et aromates, Iégérement crémé

15,50

Fettucine Calabrese........cccccvciieieeeeeniinnnnn.
Saucisses italiennes, poivrons rétis, vin blanc, ail,
échalotes, sauce légerement tomatée

15,50

Fettucine Alfredo rosé ou blanc...................
Délicieux mélange de pates, beurre, créme et fromage
parmesan

16,75

Fettucine au confit de canard.......................
Canard confit, champignons, échalotes, demi-glace,
créme et parmesan

17,75

Fettucine au pesto de tomates séchées .....
Pesto de tomates séchées, champignons sautés, vin
blanc, recouvert de roquette

16,75

Fettucine Carbonara..........ccoceevevivieeeiininenns
Lardons, parmesan, échalotes, déglacé au vin blanc,
créeme

18,25

1 port.

18,95

24,25

22,95

19,95

20,50

21,95

23,50

21,95

24,50

1/2 port.

Tortellini Mamma ROSa........cccevvvveeeiiiieennne
Pates farcies au veau et au fromage, échalotes,
fromage parmesan, sauce a la créme rosée

18,25

Fazzolloti NapOli.......ccceeeeeiieiiiiiieeeeee 18,25
Pates farcies aux champignons et prosciutto, tombée

de tomates fraiches et fromage de chévre

Linguini di POHO ..oceeeveiiiiiiccecc e
Poulet, asperges, champignons, créme et parmesan

16,75

Linguini aux tomates cerises confites .......
Tomates cerises confites, échalotes, ail, huile d’olive,
touche de sauce tomate

17,75

Linguini au confit d’agneau.........................
Agneau confit, dés de tomates, oignons rouges,
échalotes, poivrons, champignons, fond d’agneau, vin
blanc, aromates

17,25

Linguini a leffiloché de veau ......................
Effiloché de veau a la biére rousse, asperges,
mirepoix, fond de veau, épices cajun

17,75

Linguini « Frutti di mare » ........ccccooveeveennnn.
Palourdes, moules, calmars, crevettes, vin blanc, dés
de tomates, aromates

19,25

Linguini « Vongole » maison.............cccee..e.
Beurre, palourdes, oignons, dés de tomates, vin blanc,
aromates

17,95

Linguini fleur d’ail et crevettes ...................
Fleur dail, crevettes tigrées, dés de tomates, vin blanc

19,25

Les viandes ok spécialitss de fo. maison

Scaloppini Picata Lemone .........ccccccveeeiniiiiieceeeninis
Escalope de veau aux capres et au citron, servie avec spaghetti
Pomodoro et [égumes de saison

Scaloppini di Palermo .......cccccooveiiiiieieeeriiiiieeee e
Escalope de veau garnie de prosciutto, fromage suisse, tomates
fraiches, servie avec spaghetti Pomodoro et Iégumes de saison

Escalope de veau « Milanaise »..........ccccocevevieviieennns
Jeune veau tendre pané, accompagné de spaghetti sauce a la
viande

Escalope de veau « Parmigiana » ..........cccceceevnnirenns
Jeune veau tendre pané, recouvert de sauce tomate, gratiné,
accompagné de spaghetti sauce a la viande

Escalope de veau aux champignons ........cccccocveeene
Escalope de veau nappée de sauce demi-glace aux
champignons Iégérement crémée, servie avec spaghetti
Pomodoro et Iégumes de saison

Salade tiede au confit de canard ...........ccccvvvveieeerinns
Servie avec vinaigrette balsamique a I'érable

Duo de saucisses « William » ..........cevvvvveviveveievninnnnnns
Saucisses Toulouse et Weisswurst servi avec salade du marché

23,50

27,50

22,50

23,95

24,50

20,50

19,95

Filet mignon 5 0NCEeS ....ccoooiiiiiiiiiiiiiie e
Tendre filet mignon de boeuf servi avec légumes et au choix :
salade du marché, salade Caesar ou spaghetti Pomodoro

Saumon miel et moutarde .......c.ccooecvivieeiiei i,
Mariné au miel et a la moutarde, grillé, servi avec fettucine
Alfredo et [égumes de saison

Joues de veau au Porto........cccccveeeeeeiiiiiiiiceee e
Braisées dans un fond de veau et porto, servies avec pates et
lIégumes de saison

Bavette de boeuf grillée a I'échalote...........................
Nappée de sauce au vin rouge a I'échalote, servie avec spaghetti
Pomodoro et Iégumes de saison

0ss0 Buco Milanaise.........cccocvveveiiiiiiiiecniceciee
Tendre jarret de veau lentement mijoté dans un concassé de
tomates au vin blanc et aromates, servi avec pates et légumes de
saison

Jarret d’agneau braisé a lail confit..............................
Servi avec pates et légumes de saison

Moules (servi avec salade du Marché)..........ccccceueevveecveeeeeeennnns
Mariniere ou porto et fromage bleu

Gratin Dauphinois suppl. 3,00

1 port.

24,50

24,50

21,95

23,50

22,95

23,50

25,75

23,75

25,50

26,95

22,75

25,95

20,95

27,50

28,50

19,95



@ie‘/zea

Carlsberg (Danemark, blonde) 5% ....uvvvuneernieeeneeeunresneeens 6,50
Belle Gueule Originale (Québec, ambrée) 52 % .............. 6,25
Belle Gueule Rousse (Québec, rousse) 5,2 %......cuvernrennss 6,25
St-Ambroise Pale Ale (Québec, ambrée) 5% ......uevvuennenn 6,50
Cheval Blanc (Québec, blanche) 5 %......ccuueerrerneeneeaneennnnn 6,50
Mooselight (Nouveau-Brunswick, blonde) 4 % ........cccuueernnnes 6,50
‘g‘ VSO %‘ g g @0 I ﬁ‘é gi

Vin apéritif (Martini, St-RAPhAEL . ..c.uvevneernieeeeeeieeeieaannns 6,50
Pineau des Charentes ..........oooovvveveiiiieiiieiieeeeeeeeeeeie, 7,95
Bloody Caesar, Bloody Mary, Pink Lady, Gimlet, 7,95
B C ettt et

Rhum & Coke, Gin Tonic, Vodka Orange, etc. ......... 6,50

Cocktails

sans alcool alcoolisé
Daiquiri aux fraises.........ccc........ 595 . i, 8,25
Pina Colada......ccccooevevvrviivinnnnnn, 595 . i, 8,25
MOJITO et 8,25
MAIGANTA. .. o 8,25
5 ,
cm:?/ua

verre 1 pichet pichet

.............................. 7,95 . 22,95 31,95

« Coolew »

SMITNOTf ICE i, 7,95

L’Alchimiste - Claire (Québec, blonde) 5% ......evvueenreennens
L’Alchimiste - Bock de Joliette (Québec, rousse) 6 % .....
L’Alchimiste - Ecossaise (Québec, brune) 5 % ...............
Kronenbourg 1664 (France, blonde) 5 %........ccuveerueeeennnns
Stella Artois (Belgique, blonde) 5,2 % «..eueereenrerneeneenseennnns

Beck’s désalcoolisée (Allemagne, blonde) 0% .....evvvvnenns

Sambuca, Amaretto, Amarulla.........cccceeeeeeeeiieivnnnnnn...

Courvoisier, Grand Marnier........ccceeeeeeveeeeeeeeeeeeeennnnn,

Café Brésilien, Espagnol, Irlandais ...........cccccceevnnee.

Café Rtha'éI - Le café maison (Amarula - Sambuca) ..

Eau

Eau minérale Eska verre  3.95.......c. 750 ml
San Pelligrino ... 500 ml
Eau de source Naya .......cccccevvimviieeeeeiiiniiieeeeeen 500 ml

Povkos

Taylor Fladgate LBV ........cooviiiiiiiieeeieiiieieee e
10 ans Tawny Taylor Fladgate .........cccccoeecvvvieeeeeennnns

6,25
6,25
6,25
7,25
7,95
6,50

6,95
7,95

9,95

9,95

7,95
5,95
2,95
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* Importation privée

Kouges

Italie

*Tenute Girolamo, Primitivo (Zinfandel)/Montepulciano, Puglia, IGT 2011

*Costanza Migrante, Syrah, Sicilia, IGT 2011

*Poggio Nardone Rivus, Sangiovese/Canaiolo/Trebbiano, Toscana, IGT 2011

*Fiore Nero Chianti, Sangiovese/Canaiolo, Toscana, DOCG 2011

*Monte del Fra, Valpolicella Classico, Corvina/Rondinella, Venezie, DOC 2011

Masi Campofiorin, Corvina Veronese, Venezie, IGT 2009

*Redinoce, Balia Di Zola, Sangiovese, Emilia-Romagna, IGT 2007

Zenato Ripassa, Valpolicella Ripasso Superiore, Corvina/Rondinella/Molinara, Venezie, DOC 2009
*Fattoria di Sorbaiano, Rosso delle Miniere, Sangiovese/Cabernet-Franc, Montescudaio, DOC 2004
France

*Chdteau Pech-Céleyran, Domaine Tour du Pech, Merlot/Cabernet-Sauvignon, VDP d’Oc, 2011
*Domaine de Viaud, Merlot/Cabernet-Franc, Bordeaux Supérieur, AOC 2002

Espagne & Etats-Unis

Laguna de la Nava, Tempranillo/Grenache, Valdeperias Gran Reserva, 2006

Cabernet-Sauvignon, Sterling Vineyards, Vintner’s Collection, Central Coast, California 2010

Italie

*Caferro di Ferasin, Ai Casoni, Pinot Grigio, Venezie, DOC

Melini, Orvieto Classico, Trebbiano, Umbria, DOC

*Monte del Fra, Ca del Magro, Custoza Superiore, Garganega/Trebbiano/Riesling, Venezie DOC

France
*Chdteau Pech-Céleyran, Domaine Tour du Pech, Sauvignon Blanc, VDP d’Oc, AOC

*Domaine des Montarels, Chardonnay, VDP Cétes de Thongue, AOC

*Domaine de Montmarin, Le Bosquet Rosé, Grenache/Syrah, VDP Cétes de Thongue, IGP

w wl

11 19
- 25
- 27
- 27

- 27

(375 nt) 26

11 20

(375 nt) 19

28

38

40

40

41

49

49

51

57

33

49

36

38

30

32

48

33

42

37



